
 

         Specialty  

        Merchandise 
       pparels 
Apparel and Accessories 
 
Polo T-Shirt (White)   33 
 
Polo T-Shirt (Blue)   33 
 
Paulaner Apron   30 
 
Paulaner Seasonal T-Shirt   18 
 
Paulaner Pin    2 
 
 
Beer Mugs 
 
0.3 litre   12 
 
0.5 litre   14 
 
1.0 litre   16 
 
Weissbier Glass 0.5 litre   17 
 
Stone Mug 0.5 litre   26 
 
 
Paulaner Vouchers 
 
Paulaner Voucher $25   25 
 
Paulaner Voucher $50   50 
 
Sunday German Brunch Voucher   48 
(with soft drinks free flow) 
 

Sunday German Brunch Voucher   58 
(with biers free flow)  

 

 
 
Merchandise prices are subject to prevailing        
Government Taxes.     

All prices are subject to Service 
Charge and prevailing 
Government Taxes.  

       
                                                                
 

 
sep 2011 

Paulaner 

Specialty Biers 
 

Freshly-brewed on the premises in 
our microbrewery 

 
MUNICH LAGER               Alc. 5.0% Vol. 
A bright, golden brew with a smooth taste  
and a light hops flavour using only finest 
Hallertauer Perle hops. 
Original wort: 12.4 % by weight. 
 
0.3 litre    13          0.5 litre   15.5          1 litre   29 

 

 

MUNICH DARK                 Alc. 5.2 % Vol. 
A rich, dark brew with a natural malty 

flavour. Four different types of barley malt 
are used to create the original taste of Munich. 
Original wort: 12.6 % by weight. 

 

0.3 litre   13.5        0.5 litre    16            1 litre   30 
 

 

BOTTLED BIERS  
  

HEFE-WEISSBIER           Alc. 5.5 % Vol. 
A sparkling Bavarian beer created with 

the best quality wheat malt & top fermenting 
yeast to produce a naturally cloudy body.  
Original wort: 12.5 % by weight. 
 

                 0.5 litre bottle          18 
 

 

HEFE-WEISSBIER         Alkoholfrei  
Top-fermented and made of the finest wheat 
malt, it offers the typical refreshing taste.  
The many trace elements, minerals and  
vitamins it contains have a very high isotonic 
effect. 
 

                 0.5 litre bottle        13.5 
  
 
 



 

CHAMPAGNE                 bottle  

 
Piper Heidsieck Brut                125  
 

  
WHITE WINE    glass / bottle 

 
Vina Sol, Miguel Torres,       12.5 / 60 
Spain  
Smooth, rich and crisp on the  
palate with plenty of fruit   
flavours of apples, pineapples    
and a touch of fennel spice.   

 
Pinot Gris, Deinhard,                   62  
Germany   
Gracious fragrance, buttery,   
smoky and slightly earthy.   

 
Riesling, Deinhard, Germany 62  
Dry, floral and spicy with hints   
of green apple and citrus.  
  
 

 
RED WINE glass / bottle  

 
Sangre De Toro,        13 / 63  
Miguel Torres, Spain   
Rich complex Mediterranean    
aromas with exuberant notes   
of spices and blackberries.    
Velvety tannins are noted on the  
palate with flavours of liquorice  
and dark forest fruits.   

 
Long Flat Cabernet Merlot,               65  
Long Flat, Australia  
The Cabernet contributes structure 
and ripe fruit character which are  
complemented by the plum and  
raspberry character of Merlot.  
Right balance of juicy flavors.  

 
Pinot Noir, Deinhard, 65  
Pfalz, Germany  
Medium bodied bouquet of soft               HOUSE SPIRITS 
raspberry and cherries glides on  

the palate. Pleasant if slightly chilled              Gin                                                       12 
 for a hot summer.            Vodka                                                 12 

      Rum                                                  12 
                  Bourbon                                    12 

      Whisky                                    12 
      Brandy                                    12 
         
          

GERMAN SCHNAPPS             2cl / 4cl 
 

Schladerer Williams Birne                9.5 / 15 
Schladerer Himbeergeist 9.5 / 15 
Schladerer Kirschwasser 9.5 / 15 
 
 

PORT & SHERRY 
 

Harveys Bristol Cream  11 
Cockburns Port   11 
  
  

COCKTAILS 
 

Long Island Tea  18 
Fresh lime, gin, vodka, rum, 
Tequila and triple sec topped with coke 
 

Margarita (Premium Spirit)            18 
Choice of lime, mango or  
Strawberry 

 
Tom Collins                   13 
Lime, sugar syrup and gin  
topped up with soda 
 

Tequila Sunrise  14 
Tequila, orange, lime and  
grenadine syrup  
  
  

APERITIFS                               2cl /4cl                  
 

Jägermeister 9.5 / 15 
Campari               -   / 11 
Cinzano (Bianco/ Rosso/ Dry)       -   / 11 
 

  

LIQUEURS  
 

Amaretto 11 
Apricot Brandy 11 
Bailey’s Irish Cream 11 
Cointreau 11 
Kahlua 11 
Drambuie 11 
Grand Marnier 11 
Tia Maria 11 

 

 
                
  
  
  

 



 

PREMIUM SPIRITS                                                          Available from 12 noon to 10.15 pm  

   
Johnny Walker Black Label   14 

Jack Daniel’s   14 

Chivas Regal   14 

Jim Beam   14 

Bombay Sapphire   14 

Absolut Vodka   14 

Bacardi Rum   14 

Tequila   14 

Glenfiddich Single Malt   15 

Hennessy VSOP Cognac    15 

Martell VSOP Cognac    15 

 

 

SOFTIES 

 
Coke, Coke Light, Sprite, Soda,    7 

Tonic, Ginger Ale, Bitter Lemon, 

Ice Tea  

Still Mineral Water 500ml,   7.5 

Gerolsteiner Sparkling Mineral  

Water 500ml 

Grapefruit Juice, Apple Juice,   8.5 

Pineapple Juice, Mango Juice, 

Tomato Juice, Cranberry Juice, 

Fruit Punch  

Fresh Orange Juice, Lime Juice     9 

 

 

HOT DRINKS  
(not available after 5 pm at the bar) 

 
Coffee, Espresso    6 

Double Espresso     9 

Cappuccino, Coffee Latte,  6.5 

Hot Chocolate  

Earl Grey Tea, Cammomile Tea,  6.5 

English Breakfast Tea,  “Prince-Luitpold treat”                       18.5                       

Peppermint Tea   Pink roasted beef Sirloin, cold,  

  thin sliced with sautéed potatoes and 
  horseradish dip 
                    “Prinz-Luitpold Schmaus” 
                       Kalt aufgeschnittenes, rosa  

gebratenes Roast Beef mit 
Bratkartoffeln und Sahnemeerretich 

 
 
 

Bavarian Delicacies Appetizers 
  Bayrische Brotzeiten 

 
“Munich” style sliced sausage                   14.5 / 17.5   
salad, red onions and gherkins with bread 
By request with cheese  14.5 
Münchner Wurstsalat mit roten Zwiebeln 
und Essiggurke, dazu Hausbrot/mit Käse  

 
Potato rösti with dry smoked ham  13.5 
gratin with Gruyére cheese   
Rösti mit geräuchertem Schinken und 
überbacken mit Gruyére Käse  

 
Grilled Bavarian meatloaf with  16.5 
fried egg and potato salad  
Abgebräunter Leberkas mit Spiegelei und 
Kartoffelsalat 

 
2 of Munich’s famous white sausages 13.5 
with freshly baked pretzel     
2 Stück Münchner Weiβwürste mit 
ofenfrischer Brez’n 

 
Brew master platter: selection of German   17 
cold cuts, smoked ham and cheese  

specialties  17   
Braumeister Brotzeit mit deftigen 
Wurst-, Schinken- und Käsespezialitäten 

 
Big farmer oven-baked potato,   15 
topped with sour cream, spring onion  
and mixed garden salad 
Grosse Bauernkarttoffel, ofenfrisch mit  
kremigem Sauerrahm, Frühlingszwiebeln  
und gemischtem Salat 

 
Spiced mixed camembert with fresh  15 
chopped chives on farmer bread    
Obatzda nach Paulaner Art mit  
Schnittlauchbrot 

 
 



 

             Available from 12 noon to 10.15 pm                                                                         Available from 12 noon to 10.15 pm 
 

           From the Soup Pot                                            
                  Aus Dem Suppenkessel 

 
Bavarian creamy mushroom soup     9 
with fresh herbs  
Bayerische Schwammerlsuppe mit 
frischen Kräutern 

 
Hearty goulash soup with beef,     9 
potatoes and bell peppers  
Deftige Gulaschsuppe mit Rindfleisch,  
Kartoffeln und Paprika 

 
Clear beef broth with pancake stripes  8.5    
Tafelspitzbouillon mit Pfannkuchenstreifen  
und Schnittlauch 
 

 

    Paulaner’s Crispy Salads 
     Paulaner’s Knackige Salate 

 
Fresh garden greens with herb  10.5 
vinaigrette and garlic baguette  
Bunter Blattsalat mit Kräuterdressing und  
Knoblauchbaguette 

 
Caesar salad with air-dried Pancetta    14 
ham and garlic croutons  
Cäsarsalat mit luftgetrocknetem Pancetta 
und Knoblauchcroutons 

 
Crispy warm chicken fillet schnitzel   19 
on green salad with cherry tomatoes  
(choice of French dressing or herb vinaigrette) 
Knuspriges Hühnerschnitzel auf knackigem 
Salat mit Kirschtomaten 

 
Roman tomato Mozzarella salad   18 
with olive oil and fresh basil  
Römer Tomaten Mozzarella Salat mit 
Olivenöl und frischem Basilikum 

 
Smoked Norwegian salmon on    20 
crispy salad, apple horseradish,  
capers and onions  
Norwegischer Räucherlachs auf  
grünem Salat, Apfelmeerettich,  
Kapern und Zwiebeln 

 
            
            
            

         
 

 

Paulaner’s Schnitzel Shangri-la 
Paulaner’s Schnitzel Paradies 

 
Breaded veal escalope “Vienna” style  33 
with sautéed potatoes and cranberry 
sauce  
Kalbsschnitzel auf “Wiener Art” 
zubereitet mit Röstkartoffeln und 
Preiselbeeren 

 
Pork schnitzel with creamy   29 
champignon sauce and fried strait 
potatoes 
Schweineschnitzel mit frischer  
Schwammerl Sosse und grossen 
Pommes 

 
Cordon Bleu chicken escalope   27 
filled with ham and cheese,  
French fries               
Hühnerschnitzel Cordon Bleu mit 
Pommes Frites 

 
 
 
 

Fish and Seafood Delicacies 
Schmankerl aus dem Fischernetz 

 
Atlantic salmon fillet on iceberg   28 
lettuce salad with lemon dressing  
Fangfrische Atlantik Lachsschnitte auf  
Eisbergsalat mit Zitronen Dressing 

 
Pan-fried trout “Meuniėre” with  29 
almond butter and parsley potatoes 
Bachforelle “Müllerin” mit Mandelblättchen 
in brauner Butter und Petersilienkartoffeln 

 
 
 
 



 

 
Paulaner Bräuhaus Specials 

Paulaner Bräuhaus Spezialitäten 

 
Boiled pork knuckle with  29.5 
sauerkraut and mashed potatoes  
Surhaxe mit Sauerkraut und 
Kartoffelpüree 

 
Crispy pork knuckle with  29.5 
sauerkraut and bread dumpling  
Knusprige Schweinshaxe mit  
Sauerkraut und Serviettenknödel 

 
Half grilled chicken with    18 
French fries 
Halbes frisches Grillhendl mit  
Pommes Frites 

 
Sautéed veal tips in creamy 27.5 
mushroom sauce with rösti potatoes   
“Südlich der Alpen” Züricher Geschnetzeltes 
mit Rösti 

 
Beef goulash with dark beer and      24 
homemade egg noodles  
Rindergulasch mit dunklem Bier und Spätzle 
 

 
Bavarian Sweets 

Dessert und Mehlspeissen 

 
Caramelised Bavarian emperor’s  12.5 
pancake with apple plum compote  
Karamellisierter Kaiserschmarrn mit 
Apfel-Pflaumenkompott 

 
Warm apple strudel with vanilla ice cream  12.5 
Warmer Apfelstrudel mit Vanilleeis 

 
Black Forest cup with vanilla- 12.5 
chocolate ice cream and marinated  
sour cherries  
Schwarzwaldbecher mit Vanille-Schokoladeneis 
und Sauerkirschen mit Kirschwasser 

 

            Available from 12 noon to 10.15 pm                                                  Available from 12 noon to 10.15 pm 
 

Paulaner’s Sausage Specialties 
    Paulaner Würstel Spezialitäten     
 

Franconia sausage snails on 15.5 
Bavarian potato salad   
Fränkische Bratwurstschnecken mit 
Bayrischem Speck-Kartoffelsalat 

 
Nürnberger grilled sausages with    17 
mashed potatoes and sauerkraut 
Nürnberger Bratwürste mit  
Kartoffelpüree und Sauerkraut 
 
Spicy Kolbazi grilled sausages with  15.5 
potato salad 
Würzige Kolbazi Bratwürste mit  
Kartoffelsalat 
 
The German “Currywurst” classic with   17 
curried tomato sauce and French fries       
Die “Currywurst” Klassisch mit Pommes 
und Currypulver 

 
Tasty chicken sausage barbecued   16 
with sautéed potatoes and spicy sauce 
Schmackhafte Hühnerwürstel gegrillt mit  
Bratkartoffeln und würziger Sosse 

 
“Paulaner sausage pan” with 5   25 
different sausages on sauerkraut   
Thüringer, cheese sausage, debreziner,  
pork sausage and spicy Kolbazi sausage 
“Paulaner Würstelpfanne” mit 5 
verschiedenen Würstel auf Sauerkraut 
Thüringer, Käsekrainer, Debreziner,  
Schweinsbratwurst und würzige Kolbazi 

 
                Noodle Dishes 
                     Nudelgerichte 
 

Fussili Pasta with homemade           16   
Bolognaise sauce, topped with 
Parmesan cheese                 
Fussili Nudeln mit hausgemachter  
Bolognaise Sosse und Parmesan Käse 

 
Fettuccine with creamy oyster          18  
mushroom and sun-dried tomatoes  
Fettuccine mit Austernpilzen 
und sonnengetrockneten Tomaten 

 
Homemade egg noodles with         14.5 
cheese and fried onions   
Schwäbische Käsespätzle mit Röstzwiebeln 

 



 

          Available from 12 noon to 12.30 am (weekdays)  
                      12 noon to 1.30 am (weekends)  
   

         Paulaner’s Quick Meal 

                     to the Beer 
     Paulaner’s Schneller Imbiss zum Bier 

 
Spicy chicken buffalo wings   13 
Würzige Hendlflügel nach Buffalo Art 

 
Old bay spiced Tiger prawns with   21 
lemon juice and French baguette                                   
Riesengarnelen in würziger Old Bay 
Zitronensosse mit Baguette Scheiben   

 
½ Dozen sautéed escargots gratin 16.5 
with herb-garlic butter                                                                
Kleines Schneckenpfännchen mit  
Knoblauchbutter überbacken 

 
Salt and pepper squid with thousand 14.5 
island sauce 
Frittierter Tintenfisch mit Sichuan Pfeffer  
und Thousand Island Dressing 

 
Oven fresh pretzel  3.5 
Ofenfrische Brez’n 

 
Paulaner’s homemade 100% beef          13.5 /15.5 
burger and French fries  
By request with cheese 
Unser Hausgemachter Hamburger mit 
100% Rindfleisch und Pommes/ mit Käse 

 
Hütten Vesper  8.5 
Herb liver sausage, fresh farm cheese 
with chives & butter, bread basket and 
pretzel 
Kräuterleberwurst, Schnittlauchquark &  
Butter, Brotkorb und Salzbrez’n 

 
Deep fried calamari rings with lemon   16 
wedge and tartar sauce 
Frittierte Calamari Ringe mit Tatarsosse  

 
Corn chips with melted cheese and  13.5 
Jalapeno peppers 
Mais Chips mit Käse überbacken und  
geschnittenen Pepperonies  

 
Crispy and spicy potato wedges     11.5 
Knusprige und würzige  
Kartoffelecken  

 
Bowl of French fries                         11.5          

            
 

Bavarian Tapas 
Bayrische Tapas 

 

Tapas, some small snacks to try 
the flavour of Bavaria 

Tapas, kleine Happen aus Bayern 

 
Two grilled sausages on sauerkraut   6.5 
Zwei kleine grobe Bratwürstel auf Sauerkraut 

 
A pair of meatloaf squares with    6.5 
sweet mustard and potato salad 
Ein Paar Leberkasecken, süsser Senf und 
Kartoffelsalat   

 
Some nice chunks of grilled knuckle   6.5 
on mashed potatoes 
Einige schöne Stücke Grillhaxe mit  
Kartoffelpüree 

 
Bread dumplings with fresh,    6.5 
creamy button mushroom sauce 
Serviettenknödel mit frischer Champignonsosse 

 
Strips of schnitzel “Vienna” style     6.5 
with strait fries 
Streifen vom Schweineschnitzel nach 
Wiener Art mit Pommes     
 

 

German-style Rye Pizza 
Flammkuchen 

 
Smokey Ham – smoked cooked ham,            20 
mushroom, sauerkraut topped with cheese 
Geräucherter Kochschinken, Pilze, 
Sauerkraut und mit Käse bestreut 

 
The Classic – herb sour cream,   18.5 
bacon bits, sautéed onion and gratinated 
with cheese  
Saure Kräutersahne, Speckwürfel, sautierte 
Zwiebeln mit Käse überbacken 

 
Red Chicken – sliced spicy chicken    22 
sausage, capsicum, fresh herbs and cheese 
Würziger Hühnerwurst, geschnittene 
Paprikaschoten, frische Kräuter und Käse  

 
Tropical Veggie – pineapple,     17 
mushroom, cherry tomato, mango bits 
topped with cheese 
                            Ananas, Pilze, Kirschtomaten,                   
                            Mangostücke und mit Käse  
                            bestreut 

 


